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B E N V E N U T I  DA  I YO  K A I S E K I ,  
D O V E  L ’ A U T E N T I C I TÀ  D E L L E  
P I Ù  A N T I C H E  A RT I  C U L I N A R I E  
D E L  G I A P P O N E  P R E N D E  V I TA .  
U N ’ E R E D I TÀ   
D I  SA P O R I  T R A M A N DATA  
DA  G E N E R A Z I O N I ,  P E R  
R AC C O N TA R E  U N A  STO R I A   
D I  T R A D I Z I O N E   
E  D I  E M O Z I O N I .  N E L  P I AT TO ,  
O G N I  STAG I O N E  D I P I N G E  U N  
N U O V O  Q UA D RO  G U STAT I V O ,  
E SA LTA N D O  L ’ E Q U I L I B R I O   
E  L A  B E L L E Z Z A  N AT U R A L E  
D E G L I  I N G R E D I E N T I .  

C I  I N C H I N I A M O  A  V O I .  
I TA DA K I M AS U .  

ようこそ I YO  会席へ。  
数百年の歴史のある日本の伝統的
な料理をお楽しみいただけます。  
四季の美しさを五感で味わう、お
もてなしの料理です。  
どうぞお召し上がりくださいま
せ。



OWA N  H AG I  S H I N JŌ  お椀　萩真薯  
Z U P PA  C O N  P O L P E T TA  D I  P E S C E  B I A N C O ,   
A Z U K I ,  E DA M A M E ,  K I K U R AG H E  E  F I O R E   
D I  Z U C CA   1  |  3  |  4  |  6  

M U KO U Z U K E　向付  
T R E  T I P I  D I  SAS H I M I  D E L  G I O R N O  
( 6  P Z . )   1  |  2  |  4  |  6  |  1 4  

H AS S U N　八寸  
C I N Q U E  P I C C O L I  AS SAG G I   1  |  2  |  4  |  6  |  1 2  |  1 5  

YA K I M O N O　焼物  
S U Z U K I  U N I  K I M I YA K I :  F I L E T TO  D I  B R A N Z I N O   
M A R I N ATO  E  C OT TO  A L  CA R BO N E ,   
S E RV I TO  C O N  P O L PA  D I  R I C C I  D I  M A R E   
E  I N SA L AT I N A  D I  DA I KO N ,  CA ROT E   
E  P E S C E  B I A N C O  M A R I N AT I  A M A Z U   1  |  3  |  4  |  6  |  1 4  

AG E M O N O　揚物  
A N K U O  T E M P U R A :  C O DA  D I  RO S P O  FA RC I TA  D I  FO I E  G R AS  E  
C OT TA  I N  T E M P U R A ,  S E RV I TA  C O N  P U N TA R E L L E  
C RO C CA N T I  E  SA L SA  M I S O - U M E BO S H I   1  |  2  |  4  |  6   

S U N O M O N O　酢の物  
TA R A B A  K A N I  S U :  K I N G  C R A B  C O N  A LG A  M O Z U K U ,   
I N SA L ATA  D I  C E T R I O L I ,  I K U R A   1  |  2  |  4  |  6    

G O H A N M O N O　ご飯物  
K I N O KO  G O H A N :  R I S O  A K I TA KO M AC H I  A I  F U N G H I  M I ST I  
C OT TO  A L  VA P O R E ,  S E RV I TO  C O N  TO F U  F R I T TO ,  M A I A L I N O  
A L  M I S O ,  E R B A  C I P O L L I N A  E  Z U P PA  D I  M I S O  RO S SA   
 1  |  4  |  6  

K AS H I　菓子  
M I L L E FO G L I E  D I  Y U B A  E  L A M P O N I   3  |  6  |  7  

T È  H OJ I C H A　ほうじ茶  
C O N  P I C C O L A  PAST I C C E R I A  

A B B I N A M E N TO  V I N I  €  1 2 0  A  P E R S O N A   |  1 2   

M E N U  K A I S E K I  
秋の会席料理  
€  1 8 0  P . P .

M E N U  D E G U S TA Z I O N E　会席料理

P E R  L A  S U A  C O M P L E S S I TÀ  E  P E C U L I A R I TÀ ,  I L  M E N Ù  
D E G U S TA Z I O N E  K A I S E K I  S I  I N T E N D E  P E R  T U T T O  I L  TAV O L O   
E D  È  D I S P O N I B I L E  E S C L U S I VA M E N T E  S U  P R E N O TA Z I O N E .  
P O S S I B I L I TÀ  D I  A G G I U N G E R E  WA G Y U  S U M I B I YA K I   
( C O N T R O F I L E T TO  D I  WA G Y U  C O N  C O N TO R N O  D I  S TA G I O N E )   
6 0  G R .  |  €  4 0



M E N U  D E G U S TA Z I O N E　会席料理

OWA N  H AG I  S H I N JŌ　お椀　萩真薯  
Z U P PA  C O N  P O L P E T TA  D I  P E S C E  B I A N C O ,   
A Z U K I ,  E DA M A M E ,  K I K U R AG H E  E  F I O R E   
D I  Z U C CA   1  |  3  |  4  |  6    

M U KO U Z U K E　向付  
T R E  T I P I  D I  SAS H I M I  D E L  G I O R N O   
( 6  P Z . )   1  |  2  |  4  |  6  |  1 4    

S U S H I　握り  
N I G I R I  D E L  G I O R N O  ( 2  P Z . )   1  |  2  |  4  |  6  |  1 4    

YA K I M O N O　焼物  
S U Z U K I  U N I  K I M I YA K I :  F I L E T TO  D I  B R A N Z I N O   
M A R I N ATO  E  C OT TO  A L  CA R BO N E ,   
S E RV I TO  C O N  P O L PA  D I  R I C C I  D I  M A R E   
E  I N SA L AT I N A  D I  DA I KO N ,  CA ROT E  E  P E S C E   
B I A N C O  M A R I N AT I  A M A Z U   1  |  3  |  4  |  6  |  1 4    

AG E M O N O　揚物  
A N K U O  T E M P U R A :  C O DA  D I  RO S P O  FA RC I TA  D I  FO I E  G R AS  E  
C OT TA  I N  T E M P U R A ,  S E RV I TA  C O N  P U N TA R E L L E  
C RO C CA N T I  E  SA L SA  M I S O - U M E BO S H I   1  |  2  |  4  |  6  

S U S H I　握りと細巻き  
N I G I R I  D E L  G I O R N O  ( 4  P Z . )  E  H O S O M A K I   
D E L  G I O R N O  ( 6  P Z . )  S E RV I T I  C O N  Z U P PA   
A K A DAS H I  E  V E R D U R E  M A R I N AT E   1  |  2  |  4  |  6  |  1 4    

K AS H I　菓子  
M I L L E FO G L I E  D I  Y U B A  E  L A M P O N I   3  |  6  |  7    

A B B I N A M E N TO  V I N I  €  9 5  A  P E R S O N A   |  1 2  

M E N U  K A I S E K I  
S U S H I  

　　　　　　　　　　　　　　　　　秋の寿司会席  
€  150 P.P.

P E R  L A  S U A  C O M P L E S S I TÀ  E  P E C U L I A R I TÀ ,  I L  M E N Ù  
D E G U S TA Z I O N E  K A I S E K I  S I  I N T E N D E  P E R  T U T T O  I L  TAV O L O   
E D  È  D I S P O N I B I L E  E S C L U S I VA M E N T E  S U  P R E N O TA Z I O N E .  
P O S S I B I L I TÀ  D I  A G G I U N G E R E  WA G Y U  S U M I B I YA K I   
( C O N T R O F I L E T TO  D I  WA G Y U  C O N  C O N TO R N O  D I  S TA G I O N E )   
6 0  G R .  |  €  4 0



S E I  P O RTAT E  D E L  G I O R N O ,   
S E L E Z I O N AT E  DA L LO  C H E F .  

KO BAC H I  小鉢物  
P I C C O LO  A N T I PASTO  

M U KO U Z U K E　向付  
S E L E Z I O N E  D I  SAS H I M I  

YA K I M O N O　焼物  
P I AT TO  CA L D O  D E L  G I O R N O  

AG E M O N O　揚げ物  
F R I T T U R A  

S U S H I　寿司  
S E L E Z I O N E  D I  S U S H I  S E C O N D O   
P E S CATO  

K AS H I　菓子  
D E S S E RT  

A B B I N A M E N TO  V I N I  €  9 5  A  P E R S O N A   |  1 2  

P E R  L A  S U A  C O M P L E S S I TÀ  E  P E C U L I A R I TÀ ,  I L  M E N Ù  
D E G U S TA Z I O N E  D E L L O  C H E F  S I  I N T E N D E  P E R  T U T T O  I L  
TAV O L O .  
P O S S I B I L I TÀ  D I  A G G I U N G E R E  WA G Y U  S U M I B I YA K I   
( C O N T R O F I L E T TO  D I  WA G Y U  C O N  C O N TO R N O  D I  S TA G I O N E )   
6 0  G R .  |  €  4 0

M E N U  D E L LO  C H E F  
料理長おまかせメニュー  
€  1 4 0  P . P .

M E N U  D E G U S TA Z I O N E　おまかせ

L A  S T R U T T U R A  D E L  M E N U  P U Ò  VA R I A R E  I N  B A S E  A L L A  
D I S P O N I B I L I TÀ  D E L L E  M AT E R I E  P R I M E  E  A L  P E S C ATO  D E L  
G I O R N O .



M E N U  A L L A  C A R TA　アラカルト

K ATAC U C H I  I WAS H I  N A M BA N Z U K E　南蛮漬け 	 1 5  
A L I C I  F R I T T E  E  M A R I N AT E  ” N A M B A N Z U ”   
( DAS H I ,  AC E TO  D I  R I S O ,  M I R I N ,  S O I A )   
C O N  CA ROT E ,  C I P O L L E ,  P E P E RO N I   1  |  4  |  6  

K A R AS U M I  DA I KO N　からすみ大根 	 1 8 	  
BOT TA RG A  D I  M U G G I N E  F I A M M ATA ,  S E RV I TA   
C O N  DA I KO N  M A R I N ATO   4  

K A K I  S U  牡蠣酢 	 8 	  
O ST R I CA  C RU DA  C O N  P O N Z U ,  C I P O L LOT TO   
E  I K U R A   1  |  4  |  6  |  1 4  

U Z A K U　うざく 	 1 5 	  
A N G U I L L A  A L L A  B R AC E  C O N  SA L SA  K A B AYA K I ,   
C E T R I O LO  E  A LG A  WA K A M E  M A R I N AT I   1  |  4  |  6   

N A N K I N  S U R I N AG AS H I  南瓜すり流し 	 1 0 	  
C R E M A  D I  Z U C CA  1  |  6   

I K A  S O M E N  烏賊そうめん 	 2 3 	  
C RU D O  D I  CA L A M A RO  S F R A N G I ATO ,   
S E RV I TO  C O N  T U O R LO  D I  U OVO  D I  Q UAG L I A ,   
CAV I A L E  E  SA L SA  S O B A  DAS H I   1  |  3  |  4  |  6  |  1 4  

SA L M O N E  N U TA  A E　サーモンぬた和え 	 2 0 	  
SAS H I M I  D I  SA L M O N E  M A R I N ATO ,  S E RV I TO  C O N  SA L SA   
K A R AS H I  S U M I S O ,  I K U R A  E  C I P O L LOT TO   1  |  4  |  6  |  1 0  

M O Z U K U  S U   もずく酢 	 1 2 	  
A LG A  M O Z U K U  M A R I N ATA ,  S E RV I TA  C O N  DAS H I ,   
YA M ATO I M O  G R AT T U G G I ATA  E  I K U R A   1  |  4  |  6   

K O B A C H I  
P I C C O LO  A N T I PA S TO　　　　　　　　　　　　　　　　　　

小鉢もの

U M E  梅 	 30 	  
3  T I P I   |   7  P E Z Z I  

TA K E   竹 	 3 5 	  
5  T I P I   |   1 0  P E Z Z I   

M ATS U  松    	 4 5 	  
7  T I P I   |   1 3  P E Z Z I   

1  |  2  |  4  |  6  |  1 4  |  1 5  

T U T T I  S E R V I T I  C O N  S A L S A  T S U K U R I J O Y U  

OT S U K U R I   
M O R I AWA S E   

S A S H I M I  M I S TO  
                              お造り盛り合わせ  



S U Z U K I　鱸 	 2 5 	  
B R A N Z I N O  1  |  4  |  6   

H A M AC H I　ハマチ 	 2 8 	  
R I C C I O L A   1  |  4  |  6  

T U T T I  S E R V I T I  C O N  S A L S A  P O N Z U  E  S A L S A  I R I Z A K E   

A G E M O N O  
F R I T T U R E  
揚げ物

T E M P U R A  M O R I AWAS E　天麩羅盛り合わせ 	 30 	 
T E M P U R A  M I STA   1  |  2  |  3  |  4  |  1 2  |  1 4  |  1 5  

T E M P U R A  E B I  天麩羅　海老 	 3 5 	 
T E M P U R A  D I  G A M B E R I   1  |  2  |  3  |  1 5  

T E M P U R A  YASA I  天麩羅　野菜 	 2 0 	 
T E M P U R A  D I  V E R D U R E  M I ST E  D I  STAG I O N E   1  |  3  

SA L M O N E  E  I K U R A　天麩羅サーモンイクラ 	 2 3 	 
SA L M O N E  E  U OVA  D I  SA L M O N E  1  |  4  |  6 

K A K I AG E　かき揚げ 	 2 8 	 
F R I T T E L L E  D I  F U N G H I ,  V E R D U R E  D I  STAG I O N E ,   
M A Z Z A N C O L L E  E  CA P E SA N T E  P R E PA R AT E   
I N  T E M P U R A  E  S E RV I T E  C O N  D I V E RS I  T I P I  D I  SA L E   
A RO M AT I Z Z ATO   1  |  2  |  3  |  4  |  1 4  

G I N  DA R A  TATS U TA  AG E　銀鱈竜田揚げ 	 2 5 	 
CA R BO N A RO  N E RO  D ’ A L AS K A  M A R I N ATO  E  F R I T TO ,  
AC C O M PAG N ATO   
DA  L I M E  E  SA L E  A L  P E P E  SA N S H O   1  |  4  | 6  

A N K U O  T E M P U R A　アンコウの天ぷら 	 4 0 	 
C O DA  D I  RO S P O  FA RC I TA  D I  FO I E  G R AS  E  C OT TA  I N  
T E M P U R A ,  S E RV I TA  C O N  P U N TA R E L L E  C RO C CA N T I  E  SA L SA  
M I S O - U M E BO S H I   1  |  2  |  3  |  4  |  6

M E N U  A L L A  C A R TA  アラカルト

U S U Z U K U R I  
C A R PA C C I  
うす造り



SA L M O N E  M I S O Z U K E　サーモン味噌漬け焼き 	 2 2 	  
SA L M O N E  M A R I N ATO  A L  M I S O ,  C OT TO   
A L  CA R BO N E  E  S E RV I TO  C O N  S P I N AC I   
BO L L I T I  E  D RY  M I S O   4  |  6  

U N AG I  S H I R AYA K I　鰻白焼 	 3 2 	  
A N G U I L L A  A L  CA R BO N E  C O N  G O BO ,  WASA B I   
E  SA L SA  D I  S O I A   1  |  4  |  6   

U N AG I  K A BAYA K I　鰻蒲焼 	 3 5 	  
A N G U I L L A  A L  CA R BO N E  C O N  G O BO ,   
SA L SA  K A B AYA K I   1  |  4  |  6  

M A I A L E  I B E R I C O  H O BAYA K I　イベリコ豚朴葉焼き 	 3 8 	  
M A I A L E  I B E R I C O ,  F U N G H I  E  P O R R I  S PA D E L L AT I   
C O N  SA L SA  N E G I M I S O ,  S E RV I TO  S U  FO G L I A  H O B A   6  

WAG Y U  S U K I YA K I　和牛すき焼き 	 5 0 	  
CA R PAC C I O  D I  WAG Y U  ( M A R E Z Z AT U R A  A 5 ) ,   
TO F U ,  P O R RO  E  F U N G H I  I N  SA L SA  WA R I S H I TA ,   
C O N  O N S E N  TA M AG O   1  |  3  |  6  

WAG Y U  S U M I B I YA K I  和牛炭火焼き 	 70 	  
C O N T RO F I L E T TO  D I  WAG Y U  A 5  M A R I N ATO   
A L L A  S O I A ,  C OT TO  A L  CA R BO N E   
C O N  Y U Z U KO S H O ,  P O N Z U  E  C O N TO R N O   
D I  STAG I O N E   1  |  4  |  6

YA K I M O N O  
                            A L  C A R B O N E  
	 	 	 	        焼物

M E N U  A L L A  C A R TA  アラカルト

H I RY U Z U  飛龍頭 	 1 5 	  
P O L P E T TA  D I  TO F U  E  YA M ATO I M O ,   
C O N  CA ROT E ,  E DA M A M E  E  F U N G H I  K I K U R AG E ,   
S E RV I TA  I N  B RO D O  V E G E TA L E   1  |  6  

U N AG I  YA N AG AWA N A B E   鰻柳川鍋 	 30 	  
Z U P PA  D I  A N G U I L L A  C OT TA  A L  CA R BO N E ,  G O BO ,   
DAS H I ,  U OVA  E  P O LV E R E  D I  SA N S H O   1  |  3  |  4  |  6  

B U TA  K A K U N I   豚角煮 	 2 0 	  
PA N C I A  D I  M A I A L E  S U  SA L SA  A L L A  PATATA   
C O N  K A R AS H I   1  |  6  |  1 0

M U S H I M O N O  
O N M O N O  

                       C A L D I  I N  S A L S A  
蒸し物・温物



H O S O M A K I   	  

H O S O M A K I  H A M AC H I  N EG I   ハマチ葱  　 1  |  4  |  6  	 1 2 	  
R I C C I O L A  E  C I P O L LOT TO  
H O S O M A K I  K A N P YO  かんぴょう  　 1  |  6 	 1 0 	  
Z U C CA  
H O S O M A K I  K A P PA   カッパ　 1  |  6 	 1 0  
C E T R I O LO  
H O S O M A K I  N EG I  TO RO   ネギトロ　 1  |  4  |  6 	 1 5  
TO N N O  E  C I P O L LOT TO  
H O S O M A K I  O S H I N KO  おしんこ  　 1  |  6 	 1 0  
DA I KO N  M A R I N ATO  
H O S O M A K I  S U Z U K I  U M E  S H I S O  鱸梅しそ　 1  |  4  |  6  |  1 4 	 1 2  
B R A N Z I N O  U M E BO S H I  E  S H I S O  
H O S O M A K I  T E K K A  鉄火  　 1  |  4  |  6 	 1 2  
TO N N O  
H O S O M A K I  TO RO  TA K U   トロタク　 1  |  4  |  6 	 1 5  
V E N T R E S CA  
H O S O M A K I  U M E S H I S O   梅しそ　 1  |  6 	 1 0  
U M E BO S H I  E  S H I S O  
H O S O M A K I  U N A  CY U   鰻きゅう　 1  |  4  |  6 	 1 5  
A N G U I L L A  E  C E T R I O LO  

H O S O M A K I  
                                 	   ( 6  P Z . ) 	  
	 	 	 	     細巻き

M E N U  A L L A  C A R TA　アラカルト

N I G I R I    	 
	  
N I G I R I  A K A E B I   赤海老　 1  |  2  |  6  |  1 5 	 8  
G A M B E RO  RO S S O  
N I G I R I  A K A M I   赤身　 1  |  4  |  6 	 6  
F I L E T TO  D I  TO N N O  
N I G I R I  A K A Z A  E B I   赤座海老　 1  |  2  |  6  |  1 5 	 7  
S CA M P O  
N I G I R I  H A M AC H I   ハマチ　 1  |  4  |  6 	 6  
R I C C I O L A  
N I G I R I  H OTAT E   帆立　 1  |  6  |  1 4  |  1 5 	 7  
CA PASA N TA  
N I G I R I  I K A   烏賊　 1  |  6  |  1 4 	 6  
CA L A M A RO  
N I G I R I  I K U R A   イクラ　 1  |  4  |  6  |  1 5 	 7  
U OVA  D I  SA L M O N E  
N I G I R I  M U S H I  E B I   蒸し海老　 1  |  2  |  6  |  1 2  |  1 5 	 6  
G A M B E RO  A L  VA P O R E  
N I G I R I  S U Z U K I   鱸　 1  |  4  |  6 	 6  
B R A N Z I N O  
N I G I R I  TO RO   トロ　 1  |  4  |  6 	 9  
V E N T R E S CA  
N I G I R I  U N AG I   鰻　 1  |  4  |  6 	 9  
A N G U I L L A  
N I G I R I  U N I   1  |  6  |  1 4  |  1 5 	 1 0  
R I C C I O  D I  M A R E  

N I G I R I  
                                      ( 1  P Z . )  
	 	 	 	        握り　　　　　　　　　　　　　　　　　　　



U N AG I  S E I RO　鰻セイロ 	 3 2  
A N G U I L L A  A L  CA R BO N E ,  SA L SA  K A B AYA K I ,  
S E RV I TA  S U  U N  L E T TO  D I  R I S O  A L  VA P O R E   
C O N  P O LV E R E  D I  P E P E  SA N S H O   1  |  4  |  6   

WAG Y U  M ES H I　和牛飯 	 4 0  
C O N T RO F I L E T TO  WAG Y U  A 5  C OT TO   
A L  CA R BO N E ,  S E RV I TO  S U  L E T TO  D I  R I S O  B I A N C O ,   
C O N  WASA B I ,  Y U Z U KO S H O  E  O N S E N  TA M AG O   1  |  3  |  6  

SYO  C H I R AS H I  S U S H I　小ちらし寿司 	 3 5  
R I S O  S U S H I  S E RV I TO  C O N  P E S C E  M I STO   
E  I K U R A   1  |  2  |  3  |  4  |  6  |  1 1  |  1 4  

N I SYO K U  S O BA　二色蕎麦 	 2 0 	  
D U E  T I P I  D I  S O B A ,  S E RV I T I  C O N  S O B A   
DAS H I ,  C I P O L LOT TO ,  WASA B I  E  G A M B E RO  I N  T E M P U R A   
 1  |  2  |  3  |  4  |  6  

N Y U - M E N　煮麺 	  2 0  
S O M E N  S E RV I T I  I N  B RO D O  DAS H I ,  C O N  S H I RO DAS H I ,   
M I R I N ,  SA L SA  D I  S O I A ,  C I P O L LOT TO ,  S C O R Z A  D I  Y U Z U  E  
G A M B E RO  I N  T E M P U R A    
1  |  2  |  3  |  4  |  6  

M I S O S H I RU  味噌汁 	 7 	  
Z U P PA  D I  M I S O  B I A N CA ,  P E S C E  B I A N C O   
E  K ATS U O B U S H I ,  A LG A  WA K A M E ,  TO F U   
E  C I P O L LOT TO   1  |  4  |  6  

A K A DAS H I　赤出し 	 8 	  
Z U P PA  A  B AS E  D I  M I S O  RO S SA ,  S E RV I TA   
C O N  TO F U ,  A LG A  WA K A M E ,  C I P O L LOT TO   
E  P O LV E R E  D I  SA N S H O   1  |  4  |  6

G O H A N M O N O  
S H I R U M O N O  

R I S O ,  Z U P P E ,  PA S TA  
ご飯物　汁物

M E N U  A L L A  C A R TA　アラカルト

S U S H I  M I STO   1  |  2  |  4  |  6  |  1 2 |  1 4 |  1 5  
	  
N I G I R I  H YOTA N  瓢箪　( 4  P Z . ) 	   2 5  

N I G I R I  B I WA  枇杷　( 6  P Z . ) 	 3 5  

N I G I R I  N A N T E N  南天　( 8  P Z . ) 	 42  

SA K U R A 	 桜 	 4 8 	  
8  N I G I R I ,  6  H O S O M A K I 	  

S U S H I  SAS H I M I  M O R I AWAS E　寿司刺身盛り合わせ 	 4 8  
5  N I G I R I ,  6   SAS H I M I ,  6  H O S O M A K I 	  

S U S H I   
M O R I AWA S E   

S U S H I  M I S TO  
寿司盛り合わせ



D U R A N T E  L E  P R E PA R A Z I O N I  I N  C U C I N A ,  N O N  S I  P O S S O N O   
E S C L U D E R E  C O N TA M I N A Z I O N I  A C C I D E N TA L I ,  P E R TA N TO   
I  N O S T R I  P I AT T I  P O S S O N O  C O N T E N E R E  C O M U N Q U E   
L E  S E G U E N T I  S O S TA N Z E  A L L E R G E N I C H E ,  A I  S E N S I  D E L  R E G .  
U E  1 1 6 9 / 1 1  A L L E G ATO  I I .   
V I  I N V I T I A M O  A  C O M U N I C A R E  C O N  T E M P E S T I V I TÀ   
L A  N E C E S S I TÀ  D I  C O N S U M A R E  A L I M E N T I  P R I V I   
D I  D E T E R M I N AT E  S O S TA N Z E ,  P R I M A  D E L L ’ O R D I N A Z I O N E  

1 .  C E R E A L I  C O N T E N E N T I  G L U T I N E  
2 .  C R O S TA C E I  E  P R O D OT T I  A  B A S E  D I  C R O S TA C E I  
3 .  U O VA  E  P R O D OT T I  A  B A S E  D I  U O VA  
4 .  P E S C E  E  P R O D OT T I  A  B A S E  D I  P E S C E  
5 .  A R A C H I D I  E  P R O D OT T I  A  B A S E  D I  A R A C H I D I  
6 .  S O I A  E  P R O D OT T I  A  B A S E  D I  S O I A  
7 .  L AT T E  E  P R O D OT T I  A  B A S E  D I  L AT T E  
8 .  F R U T TA  A  G U S C I O  
9 .  S E D A N O  E  P R O D OT T I  A  B A S E  D I  S E D A N O  
1 0 .  S E N A P E  E  P R O D OT T I  A  B A S E  D I  S E N A P E  
1 1 .  S E M I  D I  S E S A M O  E  P R O D OT T I  A  B A S E  D I  S E M I  D I  S E S A M O  
1 2 .  A N I D R I D E  S O L F O R O S A  E  S O L F I T I  
1 3 .  L U P I N I  E  P R O D OT T I  A  B A S E  D I  L U P I N I  
1 4 .  M O L L U S C H I  E  P R O D OT T I  A  B A S E  D I  M O L L U S C H I  
1 5 .  I  P I AT T I / I N G R E D I E N T I  P R E S E N T I  I N  M E N U  
C O N T R A S S E G N AT I  C O N  Q U E S TO  N U M E R O  S O N O   
P R E PA R AT I  C O N  M AT E R I E  P R I M E  C O N G E L AT E  O  S U R G E L AT E  
A L L ’ O R I G I N E  D A L  P R O D U T TO R E .  

I  P R O D OT T I  D E L L A  P E S C A  S O M M I N I S T R AT I  C R U D I   
O  P R AT I C A M E N T E  C R U D I  S O N O  S OT TO P O S T I   
A D  A B B AT T I M E N TO  R A P I D O  D I  T E M P E R AT U R A   
P E R  G A R A N T I R N E  L A  S I C U R E Z Z A ,  C O M E  D E S C R I T TO  N E L L E  
P R O C E D U R E  D E L  P I A N O  H A C C P  A I  S E N S I  D E L  R E G .  C E  
8 5 2 / 0 4 .  

C O M U N I C H I A M O  C H E  L A  VA R I E TÀ  D E L  TO N N O   
( R O S S O ,  P I N N A  G I A L L A  O  A L A  L U N G A ) ,  U T I L I Z Z ATO   
P E R  L A  P R E PA R A Z I O N E  D E I  N O S T R I  P I AT T I ,  P OT R À   
C A M B I A R E  I N  F U N Z I O N E  D E L L A  S TA G I O N A L I TÀ   
O  D E L L A  D I S P O N I B I L I TÀ  P R E S S O  I  N O S T R I  F O R N I TO R I ,  
G A R A N T I A M O  I N  O G N I  C A S O  L A  F R E S C H E Z Z A   
E  L ’ O S S E R VA N Z A  D I  T U T T E  L E  N O R M E  S A N I TA R I E .

A L L E R G E N I  E  N OT E   
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